
FARFALLE PISELLI E GAMBERETTI

Ingredienti per 4 persone:

 - 320 g di pasta tipo farfalle,

 - 450 g di gamberetti surgelati,

 - 1 vasetto di piselli,

 - olio d'oliva extra-vergine,

 - 2 spicchi di aglio.

Cuocete la pasta in abbondante acqua salata.
Fate imbiondire l'aglio tritato in olio d'oliva, aggiungete i gamberetti e i piselli, lasciate insaporire e condite la pasta
facendola saltare direttamente in padella.
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