RistoReggio

CROSTONI AL PATE DI OLIVE NERE

Ingredienti per 4 persone:

- 12 fette di pane

- paté di olive nere

- 150 g di formaggio camembert
- 4 cipollotti

- olio d'oliva

- pepe

Mondare i cipollotti e affettarli ad anelli.

Spalmare abbondantemente le fette di pane con il paté di olive, ricoprirle con fettine di formaggio e cospargerle con gli
anelli di cipollotto.

Condire con un filo di olio, pepare e servire.
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